CARNI BOVINE

Origine ltalia

Costata:

, Pz.da 700/800 gr. (ideale per grigliate)

Fette Carre:
" Pz.da 250 gr. c.a (ideale per ferri)

Fettine: Pz. da 120 gr.c.a
(ideale per milanesi e scaloppine)

Hamburger : Pz. da 160 gr. c.a
(ideale per griglia o in padella)
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Preparato scelto: A partire da 1 Kg c.a
(ideale per ragu e polpette)
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CARNI BOVINE

Origine ltalia

Arrosto magro (picanha)
A partireda 1 Kg c.a
(ideale per arrosti e roastbeef)

Arrosto vena: A partire da 1 Kg c.a
(ideale per arrosti e brasati)

Muscolo: A partire da 1 Kg c.a
(ideale per bolliti)

Spezzatino Muscolo: A partire da 1 Kg c.a
(ideale per lunghe cotture)

Spezzatino magro: A partire da 1 Kg c.a
(ideale per cotture medio lunghe)
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CARNI SUINE

Origine ltalia

Arista senza osso : A partire da 1 Kg c.a

Braciole Carre : A partire da 1 Kg c.a

Puntine: A partire da 1 Kg c.a

Salsiccia: Confezioni a partire da 1 Kg c.a

Salamelle: Confezioni a partire da 1 Kg c.a

Spezzatino spalla:
Confezioni a partire da 1 Kg c.a
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AGRIVONTE
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CARNI AVICUNICOLE

Origine ltalia

Pollo a Busto Ruspante:

coscetta, aletta)

Pz. da 2.5 Kg c.a ( surichiesta lavorazione petto a fette,

K Tacchinella a Busto:
| ¢ Pz.da 4.0 Kg c.a (surichiesta lavorazione petto a
. fette, coscetta, aletta)
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. Anatra:

.\\ . Pz.da 1.8 Kg c.a
(surichiesta tagliata a pezzi)

. Cappone:
+.. ~ Pz.da25Kgca
”” ~ (surichiesta tagliato a pezzi)
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. ’i Coniglio:
| .\‘4? Pz. da 1.5 Kg c.a (su richiesta tagliato a pezzi)
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SALUMI E FORMAGGI

Salame crudo
Pz.da 350 gc.a

Salame cotto trancio
Pz.da 300 g c.a

Salame crudo al tartufo
Pz.da 350 g c.a

Salame crudo al Barolo
Pz.da 350 g c.a

{ = 9 Toma Piemontese

Pz.da 1/2 Kg c.a
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AGRIMONTE

SPECIALITA" AL TARTUFO

Tagliolini al Tartufo:
250 Gr.

Acciughe al Tartufo:
200 Gr.
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TARTUFI FRESCHI

Cavati nei terreni di proprieta

44 Tartufo Bianco pregiato

Tartufo Nero

/o

Pezzatura e prezzi su richiesta

SU RICHIESTA DISPONIBILI PRODOTTI FUORI CATALOGO
Agrimonte di Grandi Alessandro - Montechiaro d’Asti
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